DATENBLATT

Verkaufsbezeichnung
Marke

1
2
3 EAN Kodex
4 Gebindearten

5 Farbe

6 Geruch

7 Geschmack

8 Schaum

9 Zutaten

10 Besonderheiten der
Zubereitung

11 Nahrwert

12 Abfiillung
13 Etikettierung

14 Lotto und Mindesthaltbar-
keitsdatum

15 Hinweis zur Lagerung

16 Verpackung

17 Transport
18 Stiick pro Palette
19 Gewicht pro Palette

20 Gewicht pro Gebinde

Spezialbier — 5,5 % Vol. Alc.
Pustertaler Freiheit
9023 6327

Mehrwegflaschen 0,33 |
Edelstahlfasser 30 | (Euro)

goldgelb

frisch, feine Hopfenblume
weich, kraftig, siiffig
kompakter feinporiger Schaum

Wasser, Gerstenmalz, Hopfen, Bierhefen

Die Bierwiirze wird aus Pustertaler Gerstenmalz
hergestellt, die Vergarung erfolgt durch unter-
garige Bierhefen, das fertige Bier wird filtriert
und ohne Pasteurisierung in Flaschen und Féasser

gefiillt.

Leicht verdauliche Kohlenhydrate, essenzielle
Aminosduren, Mineralstoffe, Polyphenole,
Vitamine, natiirliche Garungskohlensére. 1 Liter
entspricht etwa 470 kcal (1 kcal = 4,1868 k)

Automatisch in Flaschen und Fasser

Automatische Etikettierung mit HeiBBleim bei
Flaschen, manuelles Aufsetzen von fertigen Fass-
kappen auf Fassfitting

Auf den Flaschenetiketten und den Fasskappen
wird das Mindesthaltbarkeitsdatum angegeben
(Abfilltag + 180 Tage bei Flaschen, Abfiilltag +
120 Tage bei Fassern). Nach Ablauf dieses Zeit-
raumes ist das Bier nicht ungenieRbar, es verliert
aber zunehmend seine charakteristischen fri-
schen Geschmacksmerkmale. Es handelt sich um
einen natiirlichen Reifungsprozess.

Kiihl und dunkel Iagern, vor Erwdrmung schiitzen

Karton 12 Flaschen (0,33l)

cm 25 (Lénge) x 18,5 (Breite) x 24 (Hohe)

Kiste 24 Flaschen (0,331)

cm 40 (Lange) x 30 (Breite) x 25 (Hohe)

Fass (Euro) cm 41 (@) x 40 (Hohe)

Europalette 120 x 80 cm

100 Kartone, 40 Kisten oder 18 Fasser je Palette

100 Kartone = ca. 850 kg, 40 Kisten = ca. 750 kg,
18 Fasser = ca. 800 kg

ca. 0,6 kg eine Flasche, ca. 42 kg ein Fass



